
corso di 
homebrewing

a cura di Luca Nobili
settembre / ottobre 2012

Mercoledì 12 Settembre

Mercoledì 19 Settembre 

Mercoledì 26 Settembre 

Mercoledì 3 Ottobre 

Domenica 7 Ottobre 

Mercoledì 19 Settembre 

Mercoledì 26 Settembre

Mercoledì 3 Ottobre 

Domenica 7 Ottobre 

Presentazione del corso, storia della birra e introdu-
zione agli ingredienti (malto, luppolo, lievito e acqua)

Approfondimento ingredienti

Panoramica delle tradizioni 
e degli stili birrari con degusta-
zione (a cura di Stefano Ricci)

Tecnica all grain: procedimento 
e attrezzatura

“Cotta in piazza” all-grain 
con partecipazione di birrifi cio 
artigianale

Il corso si terrà a 
villa Volontieri, 
via Velasca 22, 
Vimercate (MB)

Per informazioni 
e iscrizioni:

www.lamongolfi era.mb.it
info@lamongolfi era.mb.it

tel. 349.389.3538


